
 

Assiette de fromages        9,00 €

Fromage blanc au sucre ou sirop d’érable     6,00 €

Crème brûlée           7,50 €

Profiteroles servie avec Chantilly (3 choux)    8,00 €

Café gourmand         8,50 €

Thé gourmand         8,50 €

Mousse au Chocolat        7,00 €

Moelleux au Chocolat (servi avec sa crême anglaise)   8,00 €

Crumble aux pommes         8,00 €
(servi avec son coulis de fruits rouges et glace vanille)

Tiramisu au café         8,00 €

Chocolat liègeois (2 boules chocolat, nappage chocolat, chantilly) 8,00 €

Café liègeois (2 boules café, nappage café, chantilly)   8,00 €

Caramel liégeois (2 boules caramel fleur de sel, nappage caramel, chantilly) 8,00 €

Dame blanche (2 boules vanille, nappage chocolat, chantilly)  8,00 €

Coupe Mille Pâtes        9,00 €
(Sorbet fraise, cassis, framboise, coulis de fruits rouges, chantilly)

Banana Split               10,00 €
(Glace vanille, chocolat, fraise, nappage chocolat, banane fruit, chantilly)

Coupe colonel (2 boules citron vert, Vodka)     8,50 €

Coupe Icerberg (2 boules menthe-chocolat, Get 27)   8,50 €

Coupe Antillaise (2 boules Rhum-raisin, Rhum brun)   8,50 €

Coupe Amarena (2 boules vanille, cerise amarena, amaretto)  8,50 €

Boule de glace         3,00 €
Les parfums : Vanille, Chocolat, café, Menthe-chocolat,  

caramel fleur de sel, Rhum-raisin, pistache

Les Sorbets: fraise, framboise, cassis, citron vert

Rouge/Rosé/Blanc
Verre 2,80 €     25cl 5.30 €    50cl 8.30 €
Bordeaux Château de la Mongie 2015
Verre 3,50 €     25cl 7,50 €    50cl 9.50 €

Vins Rouges Italien
Chianti San Lorenzo  75 cl  22,00 €
    37,5 cl 14,50 €
Montepulciano d’Abbruzo  75 cl  22,00 €
    37,5 cl 14,50 €
Valpolicella   75 cl  22,00 €

Vins Rosés Italien
Bardolino Chiaretto Lamberti  
    75 cl  19,50 €
    37,5 cl 13,50 €
Vins Pétillants Italien
Eretico Rosé demi sec (Lambrusco)
    75 cl 20,00 €
    37,5 cl 14,00 €
Lambrusco Rouge sec 75 cl 20,00 €
    37,5 cl 14,00 €
Prosecco Blanc  75 cl 20,00 €

Vins Rouges Français
Bordeaux Château la Mongie 2015   
    75 cl  17,00  €
St Nicolas de Bourgueil  75 cl  21,00 €
    37,5 cl 14,00 €
Vins Rosés Français
Côtes de Provence Ferry Lacombe AOP   
    75 cl  22,00 €
Vins de Pays Charentais
Pays Charentais Rouge (Coulon et fils)   
 37,5 cl 10,00 € 75 cl  16,00 €
Pays Charentais Blanc (Coulon et fils)    
    75 cl  16,00 €
Pays Charentais Rosé (Coulon et fils)    
 37,5 cl 10,00 € 75 cl  16,00 €

Vittel     50 cl/3,00 €  100cl/4,00 €
San Pellegrino  50 cl/3,00 €  100cl/4,00 €

Les Dess�tsLes Dess�ts

Nos Dess�ts maisonNos Dess�ts maison

Les GlacesLes Glaces

Les coupes AlcoolLes coupes Alcool

Les Eaux Minér�esLes Eaux Minér�es

La CaveLa Cave

Les PichetsLes Pichets

Pastis, Ricard, Berger (2 cl)  3,50 €
Pineau du soleil d’Oléron (4cl)  4,00 €
rouge/blanc    
Marsala amande (4 cl)  4,00 €
Martini Rosso/Blanco (4cl)  4,00 €
Campari, Americano, Suze (4 cl) 4,00 €
Kir (Cassis, Pêche, Mûre, Violette) (10 cl) 4,00 €
Kir pétillant (Cassis, Pêche, Mûre,  
Violette) (10 cl)   5,00 €
Ti Punch (Rhum blanc, Sirop de Canne 
et citron vert, 4cl)   8,00 €
Whisky         2cl-4,00 €   4cl-8,00 €
Jack Daniel’s (4 cl)   9,00 €

Coca cola, coca cola zéro, perrier 33cl, 
Orangina, Schweppes, Schweppes 
agrumes 25cl    3,80 €
Jus de fruit 25cl verre Paco 3,80 €
(orange, abricot, pomme, ananas)
Diabolo 25cl     3,00 €
Sirop à l’eau  25cl   2,80 €
(Grenadine, Menthe, Fraise, Pêche, 
Citron, Ice Tea, Violette)  2,80 €

Pression Moretti 
(15 cl) 3 €   (25 cl) 4,00 €   (50 cl) 7,00 €
Peroni (33 cl)    5,50 €
Picon Bière (25 cl) 5,50 € (50 cl) 9,00 €
Kronenbourg sans alcool   (25 cl) 4,00 €

Café      1,80 €
Décaféiné     1,80 €
Double café     3,20 €
Grand café crême    4,00 €
Petit café crême   2,50 €
Irish Coffee            11,00 €
Thé (nature, lait citron, vert à la menthe , vert)  3,50 €
Infusions (nature, verveine menthe, tilleul menthe) 3,50 €
Café Viennois  (Café, whisky, Chantilly)   5,00 €      

Amaretto, Limoncello, Grappa 6,50 €
Cognac VSOP, Sève, Calvados  6,50 €
Get 27, Get 31, Bailley’s   6,50 €
Poire Williams, Rhum Diplomatico  6,50 €

Les ApéritifsLes Apéritifs

Les SodasLes Sodas

Les BièresLes Bières

Les Boissons chau�sLes Boissons chau�s

Les DigestifsLes Digestifs

MILLEPATESMILLEPATES
PIZZERIA RESTAURANT

Pizzas au feu de bois & pâtes maison

LeLe

Sangria (verre)  3,50 €
Sangria (25 cl)  6,00 €
Sangria (50 cl)  10,00 €
Sangria (1L)   18,00 €



 

Salade verte          4,50 €

La petite Bruschetta                7,50 €

Rillette de maquereaux fumés       7,50 €

Tomates Mozzarella        8,80 €

Planche de charcuterie italienne      14,00 €
(jambon de Parme, speck*, saucisse de Napoli*; Bresaola*)

Salade Biquette         13,00 €
(Salade, tomate, chèvre, toast, confiture de figues, thym) 

Salade du chef         14,50 €
(Salade, tomate, pommes de terre sautées, jambon blanc, lardons, comté, oeuf frit)

Salade Caesar         14,80 €
(Salade, tomate, poulet, croûtons, copeaux de parmesan, sauce caesar)

Salade Mona- Lisa         15,00 €
(Salade, tomate confite, olive, pommes de terre sautées,asperge, artichaut, 

rouleau de Bresaola* au St Maure tiédi)

Salade Fermière         15,00 €
(Salade, tomate, pommes de terre sautées, gésier, magret fumé, oeuf frit)

Les EntréesLes Entrées Pizzas au feu � boisPizzas au feu � bois
Assiette de pâtes beurre au jambon        7,50 €

Pâtes à l’ail et au basilic        12,00 €
(huile d’olive, ail, basilic, tomate fraîche)

Pâtes au pesto           12,00 €
(pesto, copeaux de parmesan)

Pâtes Bolognaise maison                13,00 €

Pâtes carbonara                  14,00 €
(crème fraîche, lardons, oignon, jaune d’oeuf)

Pâtes aux légumes         15,50 €
(Beurre, brocolis, carotte, courgette, petit pos, choux-ffleur)

Pâtes aux saumon         16,50 €
(crème d’asperge, saumon fumé)

Pâtes aux seiches          17,00 €
(tomate, ail, seiche, persil, huile d’olive)

Pâres aux Noix de Saint-Jacques       17,00 €
(crème, tomate fraîche, souce tomate, noix de St Jacques, cognac)

Les Pâtes f�riquées maisonLes Pâtes f�riquées maison

Les S�a�s RepasLes S�a�s Repas

PlatPlat

Tout changement sera facturé 2,00€
Oeuf, crème fraîche, oignons, champignons, olives, poivrons, fromage, roquette, lardons  2,00€
Speck, Jambon de Parme, saucisse de Napoli, noix de St Jacques, viande hachée, saumon,  burrata  3,50€

Lasagne Bolognaise Maison        15,00 €

Maccheroni Mill Pâtes         15,00 €
(crème fraîche, émincé de veau, lardons, poivron, Marsala)

Maccheroni Léone         15,00 €
(crème fraîche, jambon, gorgonzola)

Maccheroni Belluci         15,00 €
(crème fraîche, sauce tomate, petit pois, jambon blanc,  
saucisse de Napoli, cognac)

Carpaccio de Boeuf            18,00 €
Bavette grillée (environ 200gr, Race Normande)      20,00 €
Bavette grillée échalotes ou sauce gorgonzola     23,00 €
Entrecôte grillée (environ 300gr, Race Normande)     24,00 €
Entrecôte grillée échalotes ou sauce gorgonzola    26,00 €
Escalope milanaise (escalope de veau panée)     20,00 €
Escalope Bocconcini         22,00 €
(escalope de veau, crème fraîche, marsala, jambon de Parme,  
gratinée à la mozzarella)

Viande de Boeuf et veau origine France

Les gratins � pâtes Les gratins � pâtes servis avec salade verte

Les Vian�s Les Vian�s servis avec pâtes ou frites

Saucisse de Napoli* : Chorizo Speck* : Jambon cru fumé Bresaola* : Boeuf séché

Steak haché ou jambon blanc
Accompagné de Frites ou de Pâtes

Pizza Vésuvio (Taille 1)

1 boule de glace au choix OU fromage blanc au sucre

OU

Déss�tDéss�t

Menu enfantMenu enfant

9,00€

Base TomateBase Tomate
Taille 1 Taille 2 Taille 3

MARGUERITE (tomate, fromage, basilic) 7,50 € 9,50 € 13,00 €

VESUVIO (tomate, fromage, jambon blanc, origan) 8,00 € 11,00 € 15,00 €

REINE (tomate, fromage, champignons, jambon blanc,

origan) 
8,50 € 11,50 € 15,50 €

NAPOLITAINE (tomate, fromage, anchois, câpre, olive,
origan)  

8,50 € 11,50 € 15,50 €

ETNA (tomate, fromage, saucisse de Napoli, poivron,
oignon, origan) 

9,00 € 12,00 € 16,00 €

QUATRE SAISONS (tomate, fromage, champignons, 
poivron, artichaut, olive, jambon blanc, origan)

10,00 € 14,00 € 18,00 €

MARIE JEANNE (tomate, fromage, asperge, champignons,
poivron, tomate fraîche, roquette , origan)

10,00 € 14,00 € 18,00 €

SICILIENNE (tomate, fromage, viande hachée, oignon, 
jaune d’oeuf, origan)

10,00 € 14,00 € 18,00 €

QUATRE FROMAGES (tomate, fromage, gorgonzola,
chèvre, reblochon, origan)

10,30 € 14,30 € 18,30 €

PAYSANNE (tomate, fromage, magret fumé, chèvre, miel,

origan) 
10,30 € 14,30 € 18,30 €

VINCI (tomate, fromage, jambon de parme, gorgonzola,
roquette, origan)

11,50 € 14,50 € 18,50 €

MILLE PÂTES (tomate, fromage, saucisse de Napoli, 
gorgonzola, chèvre, poivron, crème, origan, oignon)

11,50 € 14,50 € 18,50 €

GASTON (tomate, fromage, speck, jambon de parme, 
chèvre, origan)

11,50 € 14,50 € 18,50 €

CALZONE (tomate, fromage, jambon blanc, oeuf, origan) 13,50 €

MIMI LA SARDINE (tomate, fromage, oignon, 
sardine marinées au basilic, poivron, roquette, origan)

11,50 € 14,50 € 18,50 €

OCEANE (tomate, fromage, noix de Saint Jacques, ail,  
ciboulette, crème, origan)

12,50 € 16,50 € 20,50 €

Base CrèmeBase Crème
LÉON (crème, fromage, camembert, speck, pomme, origan) 10,50 € 14,50 € 18,50 €

SAVOYARDE (crème, fromage, pomme de terre, reblochon, 
lardons, jambon blanc, origan)

10,50 € 14,50 € 18,50 €

NORDIQUE (crème, fromage, saumon fumé, ciboulette) 11,50 € 15,50 € 19,50 €

AUGUSTA (crème, fromage, poulet, saucisse de Napoli, 
pomme de terre, oignon, origan)

10,50 € 14,50 € 18,50 €


